
VALLÉE DU RHÔNE 14 cl 25 cl 50 cl 75 cl

 Côtes-du-Rhône AOC Alain Jaune Grand Veneur     5,00        9,00      18,00     25,00

 Crozes-Hermitage AOC Confession                 6,80      13,00      24,00     33,00

 Saint-Joseph AOC Septentrionales, Denuzière                                          34,00

 Châteauneuf-du-Pape AOC Domaine des Sénéchaux                       59,00

PAYS D’OC

 Chardonnay IGP, Les Pierres Blanches          4,60        8,00      16,00     23,00

LANGUEDOC-ROUSSILLON

 Pic Saint-Loup AOC La Cérémonie             6,50      12,00      23,00     32,00

CÔTES-DE-PROVENCE

 Château La Seigneurie                     5,50      10,00      20,00     26,00

 M de Minuty                                          7,00      14,00      27,00     35,00

CORSE

 Île-de-Beauté IGP San Pieru                    5,00        9,00      18,00     24,00

CHAMPAGNE 12 cl 75 cl

 Paul Romain                                                      11,00                    62,00

 Malard Blanc de blancs                                                           68,00

 Moët et Chandon Brut                                                               75,00

Carte des VinsCarte des Vins
Kir Chardonnay 14 cl                     4,80
(cassis, mûre, pêche, framboise)

Kir Royal 12 cl                        11,50
Prosecco  verre 14 cl 5,50 btle 75 cl 25,00
Verre de Muscat 10 cl             4,80
Martini rouge, blanc 6 cl      4,80

Campari, Porto 6 cl                 4,80
Ricard 3 cl                                 4,50
Americano Maison 6 cl            7,50
Aperol Spritz 6 cl                    8,50
Champ. Paul Romain coupe 12 cl       11,00

Formule Formule 
En t rée + p l at ou ou  p l at + desser t  23,90 € ou ou  En t rée + p l at + desser t  27,90 €

À CHOISIR SUR LA CARTE AVEC LES 

ApéritifsApéritifs

Croustillant de chèvre, salade et miel                                                   8,00
Pâté basque aux piments d’Espelette                                            8,00
Œufs mayonnaise maison                                                                   8,00
tartare de saumon                                                                                                                     9,50
Tomates, mozzarella di bufala                                                                          9,00
Chèvre frais sur son lit de poivrons marinés                                                    10,00
Escargots de Bourgogne                                  x 6 8,90         x 12 15,50

EntréesEntrées

Planche de fromage Camembert, Bleu, Comté, chèvre frais                               16,00
Planche de charcuterie jambon blanc, de pays, pâté basque au piment d’Espelette, saucisson 16,00
Planche mixte fromage et charcuterie                                                          17,50
Toasté italien mozzarella, jambon de pays, tomates confites, pesto                           7,90
Avocado toast œuf poché                                                                         9,90
Duo de toasts italien et avocado toast                                                           14,90
Rillettes de sardines fromage frais, citron, ciboulette, piment d’Espelette                7,90
Sticks de mozzarella x6 / x12                                               6,90 / 12,90
Chicken wings x6 / x12                                                            6,90 / 11,90
Nachos, cheddar                                                                                 5,50
Saucisse sèche de Lozère                                                                 8,00
Calamars frits x6 / x12                                                            5,90 / 9,90

À  partagerÀ  partager À PARTIR DE 15H00
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VINS DU VAL DE LOIRE 14 cl 25 cl 50 cl 75 cl

Pouilly-fumé AOC Les Greffeux                              6,80        12,00        24,00        33,00

Sancerre AOC Domaine de la Chezatte                6,80        12,00        24,00        33,00

Cheverny AOC Enclos du petit Chien Angier              5,50        10,00        20,00        27,00

Pinot Noir VDF Chemin de la patte de Chat Angier 5,50        10,00        20,00        27,00

St-Nicolas de Bourgueil AOC            6,00         11,00        22,00        29,00

     Idem Frères Marchesseau

BORDEAUX
1es Côtes de Bordeaux AOC Château St-Yves 4,50           8,00        16,00        23,00

Bordeaux AOC Château Grenet                          5,00           9,00        18,00        25,00

Médoc AOC Château Haut Couloumey                       6,00         11,00        22,00        29,00

Montagne Saint-Émilion AOC                 6,80        12,00        24,00        33,00

     Château Haut-Goujon Fleur du Baril

Lalande-de-Pomerol AOC La Rose Trémière                                                    36,00

Saint-Estèphe AOC Château Petit Bocq                                                                       42,00

Margaux AOC Baron de Brane                                                                                            62,00

BOURGOGNE
AOC Petit Chablis AOC Domaine Brocard 6,80        12,00        24,00        33,00

Mâcon AOC Village Château de Mirande                   6,00         11,00        22,00        29,00

Mercurey AOC 1er Cru Clos du Paradis, Domaine Voarick                                                 41,00

BEAUJOLAIS

Saint-Amour AOC La Victorine                            6,00         11,00        22,00        29,00

Carte des VinsCarte des Vins Les Salades et Grandes assiettesLes Salades et Grandes assiettes

Pièce du boucher d’Angus, frites, salade, sauce béarnaise, ou poivre, ou bleu           17,50
Entrecôte Irlandaise (300 g), pommes sautées à l’ail et au persil, sauce béarnaise, ou poivre, ou bleu    23,90
Tartare de bœuf à l’italienne, frites, salade                                                                            15,90
Carpaccio de bœuf à l’italienne, frites et salade                                                  17,50
Travers de porc, sauce barbecue, pommes sautées à l’ail                                                     15,90
Duo de brochettes bœuf-poulet, frites, salade                                                     16,90
Cheeseburger bacon, crème de cheddar ou bleu, frites, salade                                        14,90
Burger végétarien, tomates, oignons, salade, steak de soja, galette de pdt, crème cheddar     14,90

ViandesViandes

Les IncontournablesLes Incontournables

Mme Biquette                                                                                                                                13,90
salade, croustillant de chèvre, œuf poché, tomate, concombre, bacon et miel

La Jules César                                                                                                                            14,90
salade, poulet, parmesan, croûtons, câpres, sauce Caesar

Poké Bowl Vegan                                                                                                                      15,90
riz, maïs, avocat, concombre, tomate, germes de soja, oignons rouges, sauce poké

Salade Grecque                                                                                                                         14,90
tomates, concombre, olives noires, feta, tiropitakia, basilic

Monsieur l’avocat                                                                                                                    15,90
salade, avocat, crevettes, agrumes, concombre, tomates, crème ciboulette

L’Empereur burrata                                                                                                              15,90
tomates, crème de pesto, burrata 125 g

Camembert entier rôti                                                                                                       16,90
accompagné de sa salade au jambon de pays, miel et noix

Autour des Entrées                                                                                                              17,90
tartare de saumon, calamars frits, croustillants de chèvre, tiropitakia, salade

Côte de bœuf irlandaise (400 g), pommes sautées à l’ail et au persil                       26,90
Boudin basque maison PARRA, avec piments d’Espelette, purée maison                     16,50
Andouillette AAAAA, purée maison                                                                                   16,90
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Menu Midi Express Menu Midi Express 
de 12H à 15H du lundi au vendredi (sauf jours fériés)

Entrée + plat ouou  plat + dessert ouou  PLAT + CAFÉ 16,90 €

Entrée + plat + dessert 19,90 €

Œufs mayonnaise maison

Terrine de campagne

Rillettes de sardines, fromage frais, citron, ciboulette, piment d’Espelette

Croustillant de chèvre, salade et miel

tarte fine, tomate mozzarella

Plat du jour

Lasagnes, salade

Tagliatelle, crème de pesto ou napolitaine et ses copeaux de parmesan

Pièce du boucher, frites, salade, sauce béarnaise, ou poivre, ou bleu

Chicken ou Cheeseburger,
crème de cheddar ou bleu, frites, sup  salade +1 €, sup  bacon +1 €

Brochettes de poulet marinées,
frites, salade

Tarte du moment

Salade de fruits

Panna Cotta fruits rouges ou passion

Mousse au chocolat

Pain perdu au caramel et glace vanille

Café Gourmand +1 € ou ou Thé Gourmand +1 €

EntréesEntrées

PlatsPlats

Desserts maisonDesserts maison

Tagliatelles à la carbonara ou crème de pesto                    14,50
Ravioles du moment                                                                                                          14,90
Risotto au chorizo,  parmesan                                                                                        14,90

Assiette de fromages                                                                                                      8,00

Pain perdu au caramel, glace vanille                                                                          8,00

Tarte du moment                                                                                                                     8,00

Tiramisù du moment                                                                                                            8,00

Panna Cotta fruits rouges ou passion                                                    8,00

Mousse au chocolat                                                                                                          8,00

Dame Blanche                                                                                                                            8,00

Salade de fraises, glace vanille                                                                                         9,90

Café / Thé Gourmand                                                                                                       8,90

PoissonsPoissons

Pâtes et  RizPâtes et  Riz

Desserts maisonDesserts maison

Menu  EnfantMenu  Enfant   12,90 €
Steak haché, frites ouou  Nuggets, frites

+ Mousse au chocolat ouou  2 boules de glace vanille 
+ Jus de fruit ouou  Sirop à l’eau

Risotto de gambas au chorizo, parmesan                                                        22,90
Saumon à l’unilatérale et ses petits légumes                                                          18,90
Fish and chips de cabillaud, sauce béarnaise, frites et salade                         15,90
Noix de Saint-Jacques snackées, risotto au chorizo, parmesan                   22,90
tartare de saumon, salade, tomate                                                                                  16,90 
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